
SC 236
INTRODUCCIÓN 

A LA
NUTRICIÓN

4                       8

SC 241
DISEÑO DE 

PROGRAMAS
Y TÉCNICAS
DE DIETAS

4                       8

OG 260
GESTIÓN

DE ALIMENTOS
Y BEBIDAS

4                      6

SC 246
ENDOCRINOLOGÍA

Y FUNCIONES
METABÓLICAS
4                       6

SC 266
HIGIENE Y

CONTROL DE
ALIMENTOS

4                       8

SC 250
EVALUACIÓN
NUTRICIONAL
DEL ADULTO

MAYOR
4                       8

ELECTIVA
ESPECIALIZANTE

SC 237
BIOQUÍMICA

DE LA
NUTRICIÓN

4                       8

SC 247
EVALUACIÓN

DEL
ESTADO

NUTRICIONAL
4                       8

SH 315
SEMINARIO DE

TITULACIÓN
 4                      8

SH 313
LABORATORIO
DE LAIMENTOS
 4                      6

SC 262
ORIENTACIÓN 
NUTRICIONAL
EN ELCICLO 

DEVIDA
 4                       8

ELECTIVA
ESPECIALIZANTE

SC 261
HÁBITOS

ALIMENTICIOS
 4                       8

SC 254
EL INDIVIDUO

SANO Y SU
ALIMENTACIÓN
4                       8

SC 100
PSICOLOGÍA

BÁSICA
4                       8

SC 235
ADMINISTRACIÓN

Y SERVICIO DE
ALIMENTOS

4                       8

SC 244
BIOQUÍMICA

I
4                      8

SC 243
EDUCACIÓN

FÍSICA
4                      6

SC 263
FARMACOLOGÍA

Y
NUTRICIÓN

4                      8

SC 257
NUTRICIÓN
CLÍNICA I

4                     8

ELECTIVA
ESPECIALIZANTE

SH 150
TALLER DE

EXPRESIÓN I
4                       6

SC 240
CÁLCULO
DIETÉTICO

TERAPÉUTICO
4                       8

SC 251
BIOQUÍMICA

II
4                       8

SC 256
MICROBIOLOGÍA

Y
PARASITOLOGÍA
4                      8

SH 102
PENSAMIENTO

CRÍTICO Y 
CREATIVO

4                       8

OG 100
ADMINISTRACIÓN

BÁSICA
4                       8

OG 300
ESTADÍSTICA

BÁSICA
4                       8

SC 255
BIOESTADÍSTICA
DEMOGRÁFICA
4                       8

SH 100
TALLER DE
LIDERAZGO

 4                      6

OG 340
TECNOLOGÍAS

DE LA 
INFORMACIÓN
 4                      6

SH 341
INGLÉS
BÁSICO

4                       8

SH 342
INGLÉS

AVANZADO
4                       6

SH 105
MÉXICO EN
EL MUNDO

4                    8

JP 100
FORMACIÓN
JURÍDICA Y
CIUDADANA

4                      6

SC 223
ANATOMO-

FISIOLOGÍA I
4                       8

SC 248
ANATOMO-

FISIOLOGÍA II
4                       8

SH 311
METODOLOGÍA 

DE LA
INVESTIGACIÓN

II
4                       6

SH 281
ANTROPOLOGÍA

FILOSÓFICA
4                       8

SH 310
METODOLOGÍA

DE LA 
INVESTIGACIÓN

I 
4                       6

SH 106
HISTORIA Y

DESARROLLO
REGIONAL

4                       8

SH 101
VALORES PARA
EL EJERCICIO
PROFESIONAL
4                      8

TOTAL DE CREDITOS:        448 TOTAL DE ASIGNATURAS:    59

UNIVERSIDAD MUNDIAL
MAPA CURRICULAR IDEAL LICENCIATURA EN NUTRICIÓN

FORMACIÓN ELECTIVA ESPECIALIZANTE GENÉRICO

SH 151
TALLER DE

EXPRESIÓN II
4                       8

SC 209
TEORÍA Y

TÉCNICA DE LA
ENTREVISTA

PSICOLÓGICA
4                   6

SC 239
CÁLCULO
DIETÉTICO

BÁSICO
  4                       8

SC 249
BROMATOLOGÍA

II
4                      8

SC 238
BROMATOLOGÍA

I
4                       8

SC 242
DISEÑO DE 

MENÚES
4                       8

SC 312
TECNOLOGÍA

DE LOS
ALIMENTOS II

4                       6

SC 311
TECNOLOGÍA

DE LOS
ALIMENTOS I

4                       6

SC 253
FISIOPATOLOGÍA

4                       8

SC 258
NUTRICIÓN

COMUNITARIA
4                      8

ELECTIVA
ESPECIALIZANTE

SC 310
TALLER DE

FERMANTACIÓN
4                      8

SC 267
TERAPIA

DIETÉTICA Y
NUTRICIONAL
4                       8

ELECTIVA
ESPECIALIZANTE

SC 101
CONFLICTOS Y

NEGOCIACIONES
4                    8

ELECTIVA
ESPECIALIZANTE
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